
 
 

         
 

FALL/WINTER  DINNER MENU 
 
Roasted NY Striploin ……………………………………………… 26.95 
Herb crusted & slow cooked with Port Wine Dijon Sauce 
 
Rosemary & Goat Cheese Stuffed Chicken  ………..…………….. 24.50 
 Wild Mushroom sauce. 
 
Ancho Chile Roasted Pork Tenderloin  ………….………………   26.95 
Glazed with Bourbon sauce. 
 
Balsamic Glazed Chicken ………………..………………………..   22.95 
Marinated grilled chicken breast with balsamic glaze 
 
Asian Grilled Chicken Breast skin‐on   .......……………………….   25.95 
With pineapple & mango salsa.    
 
Herb Crusted Leg of Lamb  ……………………………………….. 31.95 
Mint aolie and Lemon Roasted Potato 
 
Moroccan Spiced Chicken ….…………………………………….. 25.75 
Kalamata Olive & Cherry tomato chutney 
 
Sautéed Medallions of Chicken Picata  ...................………………... 27.45 
Caper cream sauce & Savory rice   
 
The Waterfront Chicken …………………………………………... 22.75 
Grilled Chicken Breast filled with Sweet Fennel Sausage, Fontina Cheese 
And Red Pepper Sauce, and Spanish rice and roasted asparagus. 
 
Potato Crusted Salmon     …………………………………………  24.25 
With corn & red pepper relish   


